A [a carte

U Entrées
1. oidlaznea : Nems thais au })ouﬁat et aux [égumes (4 fPiéces) 8.00 €

(Blanc de }Jou(et, Chou blanc, Champignon noir, Vermicelle, Oignon, Carotte ..etc.)

2. auizln: Brochette de Poulet avec la Sauce de Cacahuéte (4 Piéces) 8.00 €
(’Pou(et, Curry, Curcuma, Noix de cajou, Lait de coco ‘..etc.)

3. ﬁdﬂaﬂ : Beignet de crevettes avec la sauce dananas (4 Piéces) 8.00 €
(Farine de blé, Crevette ... etc.)

4. Assortiment : ?\/éms@})), fBrocﬁette(iy), Samoussa(y)) etheignet(z}?) 9.00 €
(Assiette d’assortiment dentrée.)

5. audajudulngy Soupe de marché flottant au boulette de poulet 10.00 €

(Blanc de }Jou(et, Carotte, Chou chinois, Vermicelle ...etc.)

6. anuln ; Sou})e de })ouﬁat au lait de coco 10.00 €
(CB(cmc de }Jou(et, Lait de coco, Tomate, Cﬁam})ignon }Jam’s .‘.etc.)

7. AN Soupe de crevettes a [a Citronnelle & 10.00 €

(Crevette, Cﬁam})ignon }Jam’s, Tomate, Lait ‘..etc.)

8. fiuilo ; Salade de Eaauf })an’:umée aux herbes thaies & 10.00 €

(’Rumsteck, Tomate, Coriandre, Ciboulette, O@non, Céleri, Citronnelle, Feuille de citron ‘..etc.)

9. @judu: Salade de vermicelles aux crevettes et aux })ouﬁatsj
(Vermice((e, Crevette, Blanc de }Jou(et, Tomate, Cacahuéte, Ciboulette, Oignon, Céleri .‘.etc.)

10. &u: Salade de papaye S

(’Pa})aye vert, Carotte, Crevette, Tomate, Cacahuéte ‘..etc.)

** T ous nos })[ats et desserts sont fait maison a })artir de })rod'uits fmis



= Plats au wok

o & 1 a g P P P
11, ladadianzaiisinnua : Poulet sauté aux noix de cajou

(CB(cmc de }Jou(et, Oignon, Poivron rouge, Cﬁamyignon }Jam’s, Poireau, Noix de cajou)

12. iiladiasi s : Canard sauté a la pite de }n’mentj
(‘Magret de canard, Pate de }Jiment, Oignon, Poivron rouge, Poireau, Basilic tﬁai)

14. 1HRAAIUATLING fBaauf sauté au basilic thai

(Rumsteck, Oignon, Poivron rouge, Basilic thai)

15. 'lneiada : Poulet sauté au gingemﬁre
(CB(cmc de }Jou[et, gingemﬁre, O1’gn0n, Poivron, ’Poireau)

16, feranszfienwsnIng : Crevette sauté a Pail

(Crevette, Oignon, Poivron rouge, Ail frit, Ce’(em’)

OPlats au curry

17, UM NWUD unITINUIA Beeuf ou Poulet au curry Vert &

(Poivron rouge, Courgette, Pousse de bambou, Basilic thai)

18, uNINzUUA N upanzuuaie : Poulet ou Beeuf au curry Pananyg J
(CB(cmc de }Jou(et, Poivron rouge, Pousse de Bambou, Feuille de citron)

19. unadaaidln unasiasiuite : Poulet ou fBaauf au curry Massaman J
(Blanc de }Jou(et, Pomme de terre, Noix de cajou)

20. upafiaiilagna : Canard au curry {Rouge J
(‘Magret de canard, Tomate, Courgette, Raisin, Ananas, Basilic tﬁai)

21, UNWAINA : Crevettes au curry Rouge J

(Crevette, Poivron rouge, Courgette, Pousse de bambou, Basilic thai)

22. gidawraneudanaimnauag : Saumon au Curry Rouge F

(Pavé de saumon, Poivron rouge, Pousse de bambou, Basilic thai)

15.00 €

16.00 €

15.00 €

15.00 €

16.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

16.00 €

16.00 €




< Plats typiques thailandais

23, AARNIINNAS : Assortiment de Légume Sauté 14.00 €
(Chou chinois, Carotte, Haricot }J(at, Cﬁou-f(em’, Pousse de soja, Oignon, Poivron rouge)

24. yY¥inu : Porc au caramel 15.00 €

(‘Mﬁoté de _porc, Ananas, Oignon, ’Poiwon)

25, alndu : Salade de }Joufet }Jag‘hmés aux herbes thaies & 15.00 €
(Cm’sse de }Jou(et haché, Coriandre, Menthe, Ciboulette, Fchalote)

26, muilaena : Salade de canard }ijhmés aux herbes thaies & 16.00 €
(‘Magret de canard, Coriandre, Menthe, Ciboulette, Fchalote)

=Plats Syéciafités Thailandaise

27. daawse : Dorade royafe a la sauce aigre douce & 20.00 €

(Dorade entiére frit, Assortiment de (égume)

28. 19050914 : wauf griffé a la sauce aromat’ique thaie 20.00 €
(Tend de tranche de beeuf, Sauce spécialité thailandaise)

>Assiettes traditionnelles

29. fialneln da'neds dalnendnyy : Pad thai au Poulet ou Crevette ou Tofu 15.00 €
(Pate de riz, CEuf, Poireau, Pousse de soja, Fchalote, Cacahuéte)

30. 913ialn G1afane : Riz sauté au Poulet ou aux Crevettes 15.00 €
(Riz thai “parfumé au jasmin, Oignon, CEuf, Tomate, Ciboulette)

*$% T ous nos }Jfats et desserts sont fait maison a }Jartir de }Jrod'uits fmis

_Autres accom}?agnements Souﬁaﬁ'és.'
31. 113 lne ;: Riz thai
32, M uvide : Riz Gluant

33. 1aUEIA : Pdtes de riz sauté 4 '




<" Desserts

v Flan thai au noix de coco

v Créme brulée au thé thai

v Ananas fmis

v Banane caramélisé avec sa boule de coco
v Glace 1 Boule

v Glace 2 Boules

v Glace 3 Boules

6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
2,00 €
4.00 €

6.00 €

fPaUCums aux choix : Vanille, Chocolat, Noix de coco, Citron vert, Fraise, Ananas,

Mcmgue, Fruit de [a })assion, Café, Framboise, Melon
v Riz gfuant ala mangue
v Dessert du jour
v Café gourmand
v Colonel

(2 Boules de g[ace du citron vert, 6 c[ de Vodka)

** T ous nos })[ats et desserts sont fait maison d })artir de })roJuits fmis

9.00 €
7.00 €

9.00 €

9.00 €




Menu Station Thai 20.00€
Hors les jours fe’n’e’s
U Entrées

o Nems au you[et et aux [égumes
o ‘Brochette de you[et d la sauce de cacahuéte

<> Plats*

o0 ‘Poulet sauté aux noix de cajou

O wauf au curry fPammg I
< Desserts

o ‘Flan thai aux noix de coco
o 2 Boules de g[ace au choix

* Dans les menus, les plats sont accompagnés de riz thai parfumé
b pag P

Menu Royal Thai 26.00€
Hors les jours fe’n’e’s
U Entrées
o Nems au you[et et aux [égumes

o fBeignet de crevettes
o Sou}oe de you[et au lait de coco

< Plats*
o wauf sauté au basilic thai
o Magret de canard au curry Rouge J
o ‘Poulet au curry Massaman S

< Desserts

o ‘Banane caramélisée avec une boule de g[ace noix de coco \1[
o Créme brulée au thé thai <
o Dessert du jour &3

* Dans les menus, les plats sont accompagnés de riz thai parfumé
b pag P




Menu cfeqfant 13.50€

<Plat au choix

o ‘Riz sauté au pore, au you[et oU aux crevettes
o ‘Pad thai au Poulet ou aux crevettes
o ‘Brochette de Poulet avec la Sauce de Cacahuéte servi avec le riz thai

< Dessert

o 2 Boules de g[aces aux choix (Vam’ﬂé, Chocolat, Noix de coco, Citron vert,
Fraise, Ananas, Mcmgue, Fruit de [a yassicm, Café, Framboise, Me&m)
o ‘Nems aux bananes
Y Boisson
o Sirgo ou Diabolo




] Soft drinks et juices

# Coca & Coca zéro 3.50 €
# Omngina 3.50 €
# Limonade 3.50 €
# ‘ce Tea 3.50 €
# Diabolo 3.50 €
# Sirop a Peau 3.00 €
(Citron, Péche, Fraise, Menthe, Framboise, grenad'ine)
# Jus de frm’t 3.50 €

(Omnge, Pomme, Mcmgue, Passion, Litchi, Ananas, Abricot, Noix de coco)

_‘Eaux minérales

# Fvian/San Teﬂégrino 4.50 €

# % Fvian /% San fl’eﬂégrino 3.00 €
™ Bigres

# Singﬁa 4.50 €

# Cﬁcmg 4.50 €

# Pression Jubiler 3.00 €

= Boissons chaudes

# Café expresso & Décaféiné
# Thé vert a la menthe, Thé jasmin
# Qrfusion de Citronneﬂé, Qrfusion de gingemﬁre




Y Cocktail maison avec et sans alcool

# Cocktail Maison avec Alcool 4.50 €
(Vin blanc, Martini Blanc, Vodka, Rhum, Sirop de menthe, jus de fmit)
# Cocktail Maison Sans Alcool 4.00 €

(Sirgo de Grenadine, fus de fmit)

t\?&véﬁnﬁ et Digestzﬁ

# Vodka 4cl 6.00 €
# Wﬁisﬁy Jack Daniel, 1&B 4c 6.00 €
# Martini Blanc, Rouge 4 6.00 €
# Campari 6cl 6.00 €
# ‘Porto Blanc, Rouge 6cl 6.00 €
# Ricard, Pastis 4 6.00 €
# Kir (Cassis, Miire, Péche, Framboise) 12¢l 6.00 €
# Cou}oe de Cﬁam}oagna 15 ¢l 6.00 €
# ermagnac 4cl 6.00 €
# Cognac 4cl 6.00 €
# Get 27 & Get 31 4cl 6.00 €
# Mirabelle 4cl 6.00 €
# Poire Williams 4cl 6.00 €




Vin

® Vin en verre / en Pichet verre  25cl
# Vin rouge Merlot 1GP Languecfoc, Belloc 3.50 € 6.50 €
# Vin blanc Sauw’gnon 1GP Languecfoc, Belloc 3.50 € 6.50 €
# Vin rosé Cinsault 1GP Languecfoc, Belloc. 3.50 € 6.50 €
éVz’n en bouteille 75 cl
Vin rouge

# Cétes du Rhéne "Plan des Tours" AOP Terres cfﬁw’gnon
# Mondeuse AOP Domaine Jean Vullien & Fils
# Crozes-ﬂ-[érmimge B10 "Les Meysonniers" AOP ‘M. Cﬁqpoutier

Vin blanc
# Cﬁarcfonnay “Tradition" 1GP Languecfoc, Domaine Preignes

socl

11,00 €
11,00 €

11,00 €

18.00 €
25,00 €
35.00 €

18.00 €

# T ariquet "Premiéres Grives" Cétes de Gascognes 1GP Domaine du T ariquet 28.00 €

# Cﬁignin—fBergeron AOP Domaine Jean Vullien & Fils

Vin rosé

# ‘Paradis "Prestige" 1GP Languecfoc, Domaine Preignes
# Coteaux d'Aix en Provence "Soleil cffnfer" AOP Chdteau fPigoucfet
# Cétes de Provence "Signature" AOP Domaine de la Sangﬁ’ére

32.00 €

18.00 €

23.00 €

27.00 €



