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Fn Thailande, [a nourriture constitue un élément
central de toute occasion sociale, et elle devient
souvent [occasion sociale en soi ou une raison de
célébrer. Cela est dii en partie a [a nature amicale

et sociale des Thailandais, mais aussi a [a maniére

dont la nourriture est commancfée, servie et
consommée. La fami[fe et les amis s‘unissent et partagent a travers la

nourriture.

Les saveurs 'pn’ncg’pa(es de [a cuisine thai

‘Un  repas thailandais typique
com}orenc[ cing saveurs }orinci}aa[és :
salé, sucré, acide, amer et @aicé. En ejjfet,
la yfu}ocm“ des y(ats thailandais ne sont

pas considérés comme satisfaisants a

moins qu’i[s ne combinent les cinq.
Alors que Cassaisonnement thai peut étre assez relevé pour un }aa[ais

étmnger, la cuisine thailandaise gamntit un équi[iﬁre de toutes les saveurs.

Lorsqu’i[s mangent au restaurant ou préparent un repas da [a maison, un
groupe de thailandais aura tendance a consommer une variété de jafats de
viande etﬁ)u de }ooisson, ainst que des [égumes,
un pfat de nouilles et éventuellement de la
soupe. Tout est partagé, sauf la soupe que

cﬁaque}oersonne}aeu‘c commcmdér, ou cﬁaque

_personne regoit un bol yersonne[ pour obtenir [ b’



une portion de soupe. Par exemple, la célébre soupe a la citronnelle ou Tom

yum. A Cinverse, la soupe de coco ou Tom Kha se déguste comme un curry.

Le dessert ne sera ngfois constitué que de
fmits fmis, comme lCananas ou [un des
milliers de fmits tro}aicaux courants dans le

pays (ramboutan, durian, mangoustan,

| papayes, bananes, tamarin ou mangues,
parmi tant dautres). Bon, il y aussi le célébre Riz gluant a la mangue.

es Thailandais mangent lentement et apprécient la nourriture, car un
Les Thailand: gent lentement et app t [ t

1’6}?&5 est aussi une occasion ofepcm‘ager un moment avec sesyrocﬁes.

Les inﬂuences de [a cuisine thailandaise

Les saveurs de [a Thailande moderne proviennent de Chistoire ancienne.
Des le X11e siecle, le peu}a[é thailandais avait établi ce que Lon Jaourmit
considérer comme le coeur de la cuisine siamoise telle que nous la
connaissons mg’ourcfﬁui : dijjcérents types de viandes et de fruits de mer
combinés avec du riz, des [é’gumes locaux, des herbes et de Cail et du Jaoiwe

tres puisscmt.

La cuisine thailandaise est éga[ément ,_
fortement inffuencée par [es épices et [es
saveurs indiennes, comme en témoignent
ses célebres currys verts, rouges. Et g

tOl{]IOMTS en  conservant (QUTS }?1’0}?1’65

SAVeUrs um’ques grdce aux ingréc[ients
[ocaux, tels que le basilic qui est utilisé dans les y(usieurs recette comme le

WOﬁ au Easific ou [65 CU'I’TyS.
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A [a carte

U Entrées

oitluznen : Nems thais au poulet et aux [Zgumes (4 Piéces) 8.00 €
(Chou blanc, Champignon noir, Vermicelle de riz, Oignon, Carotte, Ail, Sauce dhuitre)

az1@eln : Brochette de Poulet avec la Sauce de Cacahuéte (4 Piéces) 8.00 €
(Curry jaune, Cacahuéte, Latt de coco, Sauce de poisson)

fanen : Beignet de crevettes avec la sauce d’ananas (4 Piéces) 8.00 €
(Farine de blé, Chapelure, Sef)

Assortiment : Nems(1p), Brochette(1p), Samoussa(1p) et Beignet(2p) 10.00 €
(Assiette dassortiment dentrée.)

aualn : Soupe de poulet au lait de coco 10.00 €
(Lait de coco, Tomate, Champignon paris, Citronnelle, Galanga, Sauce de poisson, Tamarin)

Aufa : Soupe de crevettes a la Citronnelle & 10.00 €
(Champignon paris, Tomate, Citronnelle, Galanga, Sauce de poisson, Tamarin, Lait)

éuito : Salade de boeuf parfumée aux herbes thaies & 10.00 €
(Tomate, Coriandre, Ciboulette, Oignon, Menthe, Sauce de poisson)

1way : Salade de vermicelles aux crevettes et au poulet & 10.00 €
(Vermicelle de riz, Tomate, Cacahuéte, Ciboulette, Oignon, Menthe, Sauce de poisson)

aud : Salade de papaye S 10.00 €

(qupaye vert, Carotte, Crevette, Tomate, Cacahuéte, Haricot vert, Sauce de yoisson)



= Plats au wok

LY =1 ] a d P ) /
Inciainuzainarinnun : Poulet sauté aux noix de cajou 15.00 €

(Oignon, Poivron rouge, Céléri, Tomate, Ananas, Noix de cajou, Sauce d’huitre, Sauce de }Joisson)

Waeiavihwsme : Canard sauté ¢ la pate de yimentj 16.00 €

(CPdte de }Jiment, Oignon, Poivron rouge, Poireau, Basilic thai, Sauce dhuitre, Sauce de }Joisson)

ORNAIUNIZING ; Boeuf sauté au basilic thai 15.00 €

(Oignon, Poivron rouge, Basilic thai, Ail, Sauce d’huitre, Sauce de }Joisson)

Ineiava : Poulet sauté au gingembre 15.00 €

(gingemﬁre, Oignon, Poivron rouge, Poireau, Ail, Sauce d’huitre, Sauce de }Joisson)

neranszfienndning : Crevette sauté a Pail 16.00 €

(Oignon, Poivron rouge, Ail, Oignon frit, Céleri, Sauce d’huitre, Sauce de }Joisson)

OPlats au curry

unaveIvianuite /unadeavianddn ; Boeuf ou Poulet au curry Vert & 15.00 €

(CPoiwon rouge, Courgette, Pousse de bambou, Basilic thai, Sauce de }Joisson)

unanzunudln /unanziuaiie : Poulet ou Boeuf au curry Panang B 15.00 €

(CPoiwon rouge, Pousse de Bambou, Feuille de citron, Sauce de }Joisson)

unasfasiuln /unadfasiuide : Poulet ou Beeuf au curry Massaman S 15.00 €

(CPomme de terre, Noix de cajou, Oignon frit, Sauce de }Joisson)

upafiailaena : Canard au curry Rouge J 16.00 €

(T omate, Courgetre, Ananas, Basilic thai, Poivron rouge, Basilic thai, Sauce de }Joisson)
4
UNINAINA : Crevettes au curry r.Rouge.i 16.00 €

(CPoiwon rouge, Courgette, Pousse de bambou, Basilic thai, Sauce de }Joisson)

gadamaneuenanaimnwag : Saumon au Curry Rouge J 16.00 €

(CPoiwon rouge, Pousse de bambou, Basilic thai, Sauce de }Joisson)

THAI
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AANNIINNAS : Assortiment de Légume Sauté 14.00 €

(Cﬁoux chinois, Carotte, Cﬁou-f&zm’, Pousse de scy’a, Oignon, Poivron rouge, Ail, Sauce d’huitre)

YU : Porc au caramel 15.00 €

(izlncmas, Oignon, Poivron, Ail, Sauce d’huitre, Sauce de }Joisson)

awvydy : Salade de porc parfumés aux herbes thaies & 15.00 €
(Corianafre, Menthe, Ciboulette, fcﬁalbte, Sauce de }Joisson, Te amarin)

awrilaens : Salade de canard parfumés aux herbes thaies J 16.00 €
(Corianafre, Menthe, Ciboulette, fcﬁalbte, Sauce de }Joisson, Te amarin)

EE?ﬁusﬁyéﬁaﬁnkfTﬁaﬂhndhﬁe

dareusa : Dorade royafe a la sauce aigre douce &S 20.00 €

(Domaﬁz entiére frit, Courgette, Oignon, Poivron, Ail, Sauce de }Joisson, Tamarin, Sauce dhuitre)

o309l ; Bcwf gm’ffé a la sauce aromatique thaie 20.00 €

(’f end de tranche de Ewuf, Sauce S}Jéciaﬁté thailandaise : Sel, Poivre, Sauce de yoisson, T amarin)

<> Assiettes traditionnelles

da'ne'ln /Falnedy/falnedny : Pad thai au Poulet ou Crevette ou Tofu 15.00 €
(Mm’[&z de riz, (Euf, Poireau, Pousse de scy'a, fcﬁa[ote, Cacahuéte, Sauce de }Joisson, T amarin)

Hdaln/Anaiada : Riz sauté au Poulet ou aux Crevettes 15.00 €
(Oignon, Ail, (Euf, Tomate, Ciboulette, Sauce d’huitre, Sauce de yoisson)

J
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JRutres accompagnements souhaités: FOOD
W Ine : Riz thai 3.00 €
uvite : Riz Gluant 3.50 €
waruiia : Nouille de riz sauté avec ceuf 5.00 €
< Desserts
v Flan thai au noix de coco 6.00 €
v Créme brulée au thé thai 6.00 €
v Ananas fmis 6.00 €
v ‘Banane caramélisée avec une boule de gface coco 6.00 €
v Glace 1 Boule 2.50 €
v Glace 2 Boules 4.50 €
v Glace 3 Boules 6.00 €

‘meums aux choix :

Vanille, Chocolat, Noix de coco, Citron vert, Fraise, Ananas, Mangue, Fruit de la

passion, Café, Framboise, Melon

v Riz gluant & [a mangue 9.00 €
v Café gourmand 9.00 €
v Colonel 9.00 €

(2 Boules de glace du citron vert, 6 cl de Vodka)
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Hors week-end et jours fériés
W Entrées

o Nems au youfet et aux [égumes
o ‘Brochette de youfet a la sauce de cacahuéte

< Plats*

o ‘Poulet sauté aux noix de cajou

o QSamf au curry Panang v
& Desserts

o ‘Flan thai aux noix de coco
O 2 Boules de gface au choix

* Dans les menus, les plats sont accompagnés de riz thai parfumé
P pag P

Menu CRoya[ Thai 26.00€

Hors week-end et jours fériés
O Entrées
o Nems au youfet et aux [égumes

o ‘Beignet de crevettes
o Soupe de youfet au lait de coco

< Plats*
o QSamf sauté au basilic thai
o Magret de canard au curry Rouge J
o ‘Poulet au curry ‘Massaman J

& Desserts

o ‘Banane caramélisée avec une boule de gface noix de coco
o Créme brulée au thé thai
o Crépe thaie au chocolat

* Dans les menus, les plats sont accompagnés de riz thai parfumé
P pag P



Menu denfant 13.50€ TFH g 6

ufinauiy

< Plat au choix

o ‘Riz sauté au porc, au poulet ou aux crevettes
o ‘Pad thai au Poulet ou aux crevettes

o ‘Brochette de Poulet avec la Sauce de Cacahuéte servi avec le riz thai

& Dessert

o 2 Boules de glaces aux choix (Vanille, Chocolat, Noix de coco, Citron vert,
Fraise, Ananas, Mangue, Fruit de la passion, Café, Framboise, Melon)

o Nems aux bananes

W Boisson
o Sirop ou Diabolo
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# Coca & Coca zéro 4.00 €
# Orangina 4.00 €
# Limonade 3.50 €
# dce Tea 4.00 €
# Diabolo 3.50 €
# Sirop a Peau 3.00 €
(Citron, Péche, Fraise, Menthe, Framboise, Grenadine)
#  Jus de fruit 3.50 €

(Orange, Pomme, Mangue, Passion, Litchi, Ananas, Abricot, Noix de coco)

FEaux minérales

# 1L Fvian /1L San Pellegrino 4.50 €

# 5[ Evian /% L San Pellegrino 3.50 €
& Biéres

# Singha 4.50 €

# Chang 4.50 €

# Léo 4.50 €

®Boissons chaudes

# Café expresso & Décaféiné 2.00 €
# Thé vert a [a menthe, Thé jasmin 2.50 €
# Infusion de Citronnelle, Infusion de Gingembre 2.50 €



Y Cocktail maison avec et sans alcool

# Cocktail Maison avec Alcool

(Vin blanc, Martini Blanc, Vodka, Rhum, Sirop de menthe, jus de fruit)

# Cocktail Maison Sans Alcool

(Sirop de Grenadine, fus de fruit)

“SApéritifs et Digestifs

HOH O OB OB O OH OH H K K K K

Vodka

Whisky Jack Daniel, 1&'B
Martini Blanc, Rouge
Campari

Porto Blanc, Rouge
Ricard, Pastis

Kir (Cassis, Miire, Péche, Framboise)
Coupe de Champagne
Armagnac

Cognac

Get 27 & Get 31
Mirabelle

Poire Williams

4
4
4
6cl
6cl
4
12 ¢l
15 ¢l
4
4
4
4
4

6.00 €

4.00 €

6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
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Vin

® Vin en verre / en Pichet verre 25cl  socl
#  Vin rouge Merlot 1GP Languedoc, Belloc 4.00€ 650€  11.00€
# Vin blanc Sauvignon 1GP Languedoc, Belloc 4.00 € 6.50 €  11.00€
# Vin rosé Cinsault 1GP Languedoc, Belloc. 4.00€ 650€  11.00€

|
B Vin en bouteille 75 c[

Vin rouge
# Cétes du Rhone E.Guigal 23.00 €
# Mondeuse AOP Domaine Jean Vullien & Fils 25.00 €
# Crozes-fl-lérmitage B10 "Les Meysonniers" AOP ‘M. Cﬁcgmutier 35.00 €
Vin blanc
# Chardonnay "Tradition" 1GP Languedoc, Domaine Preignes 18.00 €
# T ariquet "Premiéres Grives" Cdtes de Gascognes 1GP Domaine du T ariquet 28.00 €
# Chignin-Bergeron AOP Domaine Jean Vullien & Fils 32.00 €
Vin rosé
# Paradis "Prestige” 1GP Languedoc, Domaine Preignes 18.00 €

# Cétes de Provence "Signature” AOP Domaine de la Sangliére 27.00 €
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